LALCHIMISTE
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par personne de champagne

HorA offerte a minuit
MENU

Cromesquis de Beaufort, espuma de cépes

rfiee

Huitres & Bloody Mary

Option végéetarienne : Presse de céleri et truffe noire,
poire roétie au miel de sapin, pain d’épices

...

Dos de cabillaud en crolte de noisettes,
risotto crémeux au Crémant de Savoie,
jus de volaille truffé

Option végetarienne : medley de legumes
racines rotis, risotto cremeux au Cremant
de Savoie, fumet de champignons truffés
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Filet de cerf réti, fine purée de panais, topinambours rotis,
sauce Grand Veneur a la Mondeuse, fondant Valrhona
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Sorbet de citron monté au Prosecco

Sphere chocolat (70%), crémeux caramel au beurre salé, .
tuile cacao

Mg

Réservations par télephone au 04 79 34 19 19 ou par mail : restaurant@goldentulipaixlesbains.com

Si vous souhaitez I'option végétarienne, merci de le préciser a la réservation.
Prépaiement de l'intégralité des menus requis a la réservation a titre de garantie.«
Annulation sans frais jusqu'au 24 décembre 2024 inclus.



