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\\ hors boisson O E | ’.‘ \

29€ :

Menu enfant MISE EN BOUCHE
3 plats

Cappuccino de cepes, croustillant de Beaufort

@&% ENTREE

\ : : : : ,
N Mousse de foie gras, chutney de potiron aux noix, brioche toastée

\\
@ Option végétarienne : crémeux de lentilles du Puy, ceuf parfait,

chutney de potiron aux noix, brioche toastée

POISSON

Filet d'omble chevalier au beurre blanc, écrasé de pommes
de terre a la truffe, légumes de saison

Option végétarienne : pavé de céleri roti mariné au soja,
écrasé de pommes de terre a la truffe, [égumes de saison

VIANDE

Supréme de chapon fermier roti, sauce mondeuse rouge,
polenta a la truffe, petits légumes glacés

FROMAGE

Plateau de fromages affinés de Savoie (Tomme, Abondance, Bleu de Termignon...)
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DESSERT S ,
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Biiche marron & mandarine / ’/
(biscuit noisette, crémeux de marrons, compotée de mandarines, meringue) \ '
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Réservations par téléphone au 04 79 3419 19 (i |
ou par mail : restaurant@goldentulipaixlesbains.com
, Menu enfant de 3 a 10 inclus.
= Sivous souhaitez l'option végétarienne, merci de le préciser a la réservation. y
-\ ‘ Prépaiement de l'intégralité des menus requis a la réservation a titre de garantie. | / " V=
" % Annulation sans frais jusqu'au 17 décembre 2024 inclus. , A | P~
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